CHAMPAGNE ET DIGESTIFS

ULLES
“Bulles de Re" Domalne Pelletier Extra brut I'Ile de Ré

CHAMPAGNE

Champagne Pommery rose Apanage
Champagne Charles Heidsieck brut
Champagne Charles Heidsieck Rosé
Champagne Moét & Chandon brut impérial

Champagne Les Crayéres La Malaurie Blanc de Blancs
Champagne Charles Heidsieck Blanc de Blancs

Champagne Ayala Blanc de Blancs 2018
Champagne Pommery cuvée Loulse 2002

pHOOTERDE EGU&@E?S&QSI%IHFWF— 4L

Our accompagner es cafés
Menthe pastille Balleys Eau de vie Poire
Williams  Limoncello  Amaretta  Grand
marnier Bas Armagnac Cointreau Malibu
GET 27 ou GET 31 — 6cl Cognac VSOP 7
ans Normandin Mercier Cognac Prestige 15
ans Normandin Mercier Cognac X0 30 ans
Normandin  Mericer Cognac Martel X0
Cognac de Luze X0 Fine Champagne
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17€

8.60E
8,10€
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8,60€
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andré

Jadis petit trogquet situé face au lieu de débarque
pécheurs sur le Vieux Port et @ la halle aux poissons,
privilégié de vie, de rencontres et de convivialité des magins, le
Bar André, aux pieds des deux Tours, a travers les ages, devenant

une véritable institution & La Rochelle depuis 1947. .-.‘ .

Fils et petits-fils de marins-pécheurs, Johan LECLERRE, chefs 4 A
cuisinier Meilleur Ouvrier de France et son épouse Stéphanie '
tous deux rochelais de naissance et profondément attachés a leur

région, accompagnés d'une équipe fidéle, cultivent I'&me du Bar i
André et font perdurer cette longue tradition d'hospitalité. i—; ‘;
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1A MER SUR UN PLATEAU
LECAILLER — 25¢

3 Fines de claire Joguet / 2 Pleine mer [le de Ré Besson N°3 / 2 crevettes roses / 2 palourdes / 2 amandes / bulots

MEL-MELO — 44€
3 Fines de claire N°3 Joguet/ ¥ tourteau / 2 amandes / 2 palourdes / 2 crevettes roses | bulots | crevettes grises /
bigorneaux / 2 langoustines

NDREYALE — h6€
g FRes ‘Ll»e clalre Joguet N°3 / 3 Pleine mer {le de Ré Besson N'3 / bulots / 4 langoustines [ 2 crevettes roses /
Ve tourteau / 4 palourdes

CRUSTACES — 53¢

V5 homard bleu Européen [ % tourteau / 3 langoustines [ 2 crevettes roses / crevettes grises

0YAL ANDRE — 72¢
!,lsugcllares%ﬁardeau N'3/ 2 spéciales de claire Lambert N°3 / 2 fines de clalre Joguet N°3 / ¥ homard bleu
Européen [ 3 langoustines [ 3 crevettes roses / 3 palourdes / bulots / crevettes grises / blgorneaux

BAR A HUITRES IR 6RC 9RC

Assiettede dégustation : Joguet, Lambert, Gillardeau 18€ 24
Les hultres Besson Pleine mer de I'le de Ré N°3 BE BE 15€ 21€
Les huitres Jogust Fines de claire N°3 9E 12€ 15€ 21€
Les huitres Lambert Spéciales de claire N°3 12.50€ 17€ 23€
Les huitres Gillardeau Spéciale N*3 23€ 336
Les huitre Gillardeau Spéciales grosses N°2 {selon arrivage) 24€ 34€

COQUILLAGES & CRUSTACES

Amandes - les 6- BE Crevettes roses - 120g env 14€
Palourdes grosses - les 6 - 12€ e tourteau - 2509 env 10€
Bigorneaux - 200g env 9E Tourteau entier - 500g eny 20€
Bulots - 200g env 10€ Langoustines grosses - 450g env 25€

Crevettes grises - 100g env 9€

HOMARD BLEU EUROPEEN GRILLE OU FROID LANGOUSTE {sur commande), grillé ou froid au poids les 100g 29,90€
Entier [grillé ou froid) - 500g env BOE
¥z homard (frold) - 2500 env 43€

LES MOULES{Selon arrivage)

Moules en persillade cnagelrecroustiliante § persillade féclats de crépinette [chair & saucisse} e Trites maisen 24¢
Mouclade charentaise Curry/éclats de crépinette |chair & sauclsse) et frites maison 24€
Lo soison des moules étant @, NOUS WoUS prop les recettes de moutes préparées ou four,

Merci de volre compréhension.

VEGGIE MENU MOUSAILLONroRS BOISSONS) - 1250€
Linguines au pesto 14€ Jamben blanc ou poisson du jour

Tomatescenses/ parmesan et quelgues faulles d2 roquettes + garnitu re au choix®

Assiette de [égumes 14€ Dessert OFFERT

Courgettes / carotiesmulticalores / pesto / 1omates cerises) I
ragquattes [ fenaull

(nutalla ou suere}

LES ENTREES

Rillettes de maquereau fumées malsan 7.50€ Salade de raie en vinaigretta, popmmes de terre tigdies 13€
Soupe de poigsons malson, recette du Bar André 11€ &t pickles d'oignons rouges Sauman gravlax / chantilly
Friture de crevettes grises [ sauce tartare 9,90€ de soja ef citron vert Moules froides rétaises / dolats 14,50€
Paté en crolite, échalotes confites au vinzigre 126 de crépinette Couteaux en persillade, croltons et qqg
Huilres gratinées Marennes Oléron, 3 pidces 12€ roguette 14€
Foie gras maison, crimeus de nougat, 1€
briache toastée
A LA
— S INCONTOTIRN ART -
* Choucroute de la mer ” !I'.H-IJ I‘H.,l.'.‘lul'- [ i_‘ ] 28E -
l.' 6 mison/ sles [/ pommas g aux alguas. \
La cassolette du Bar André 29.508

Pichedujour/ mertsflEngoustine | moules [ crevettes petites [ ldgumes fandants / &l maison / pommesgrenailles

LES POISSONSEM RAISON DES ARRIVAGES, CERTAING PRODUITE PEUVENT ETRE MOMENTANEMENT INDISFONIELE Qoﬂ,,,'mllgﬂﬁ?s ,6“;56
Salnt-Jacques rétles, crémeux de gnocchett! au parmesan, éclats de grillens, Jus corsé 34€ Frites maison

Cabillaud fumé maison / beurre battu au harenga / garnitusg auxsetroixban:

{Paut étre remplace selon armsvage, Merdu cu Liey noiry Purie ge gomime de terre

Linguines et couteaux, en persillade et chapelure 23€ gy beurre nolsette

Lotte en vol-au-vent créme de curry, champignons et légumes croguants 26€ Salade verte
Parmentier de poisson du jour en persillade et jus de viande corse 18€  Garniture des fétes :
Filet de cr:rade/ sauce vierge, garniture aux choix* 266 neunesaucindies- 15¢

Sole meuniere dans la tradition, beurre noisette, ci
Seiche ou poulpe [selon arrlvage) pommes grenailles et persillade Tous nos plats peuvent Sire

Merlu au chorize, créme de piguillos, et quelgues legumes 25€  Gccompagnes de coprauy de truffas
= Supp de 5g-6E

« Supp e 10g- 10€

felanosporum

Bar entier grillé / garniture aux choix*(Supplément beurre bastt i coquillage -
trqum%ﬁuﬁﬁﬁﬁﬂg’w
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/ Linguines a la truffe mlanDﬁDﬂmm.crE‘nﬁ'DaﬁuﬁléE& lutg ,thamplgnans, tranches de lard, quelaues
feuilies de roquette, pesta 29€ \
Saint-Jacques roties, copeaux de truffe Melanosperum, crémeis parisien, gnocchetti au parmesan,
: €

LES VIA DES

Tartare de beeuf é,i‘ltaiienne( garniture aux choix* 18€

Filet de beeuf fumé aux aiguilles de pins / huitre comme une moelle ®& pas / garniture
Magret de canard rbti / parfumé au soja / mousseling de pomme de tarre et roquettes 21€
Effiloché de joue de beeuf ot paleron confit longuement [/ purde bien bewrrde

L£p§s: Rﬁnsm’.];&mamn &u Grand Marnier flambée en salle 12€

18€

Soufflé Grand Marnier dans |a tradition [ glace vanille 15€
Café ou Thé gourmand / accompagne d'wn mini choux chantilly, pave au chocolat et brioche facon pain perdu 116
Tle flottante / caramel beurre salé / éclats de noisettes caramélisés 8,508
Brioche fagon pain perdu [ glace vanille / coulis au caramel beurre salé / éclats de speculos 9E
Baba au cognac Normandin, caramel au beurre salé, chantilly maison 1€
Crébme Brilée & l2 vanille & partager.., ou pas | 13¢€
Brie truflé mascarpone, copeaux de truffe fraiche naire, melansporum, mesclun, vinaigrette 12€
ﬂé«gﬁﬁjﬁ;ﬁl‘ﬂ\ﬁé wanille / chantilly / meringue 10€
La prafiterole du Bar André, sauce chocolal maison, crime glacte vanilie 12€
Vanille glacée brownie, caramel chocolat chouchou 12
Pomme pamme pomme, ciin d'oeil au pére Claude, sorbet granit smith, calvados 1€
Colonel glace au citron et vodka me

Coupe glacée dame hianche : glace vanilie [ sauce chacalat maison [/ praline / chantiily maisan ME



